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15,50 €

Salade gourmande du Kolibri
Jambon cru, bleu de Bresse, haricots verts, champignons, tomates cerise, oignons

Feuilleté escargots de Bourgogne facon vallée d'Auge
sauce cidre et pomme fruit

Terrine maison de cerf aux airelles et compotée d'oignons

Croustillant au ris de veau brunoise et purée céleri poire

19,50 €

Gambas poélées, sauce béarnaise, frites et salade
Dos de Cabillaud au beurre d'huitre, tian de léqumes

Dos d’EgIefin sauce bourguignonne, flan de potimarron
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Joue de porc a I'ananas 17,50 €
gratin dauphinois

Rable de lapin créme de tomate au curry 17,50 €
tagliatelles
Supréme de volaille sauce creme morilles 18,50 €

gratin dauphinois et flan de potimarron

Entrecote charolaise, frites, salade verte (+ 3 € au menu dégustation) 23,00 €
sauce au choix : roquefort, béarnaise, créme morilles

Burger Kolibri, frites, salade 17,50 €
pain, steak haché, cheddar et Mont d'Or, poélée de tomates et oignons, sauce burger

Burger Bressan, frites, salade 17,50 €
pain, poulet, cheddar et bleu de Bresse, poélée de tomates et oignons, sauce burger

Burger Végétarien 17,50 €
pain, steak légumes, cheddar, sauce burger

Faisselle a la creme ou coulis de fruits rouges 5,50 €
Assiette de fromages camembert, époisses de Bourgogne, bleu de Bresse 8,50 €

Camembert chaud, compotée figues 8,50 €



Assiette gourmande du Kolibri 9,50 €

assortiment de nos desserts

Tarte au citron meringuée destructurée 8,50 €
glace citron basilic

Ganache au chocolat a la coriandre et pain d'épice caramélisé 8,50 €
glace caramel beurre salé

Mousse de riz au lait pomme et caramel beurre salé 8,50 €
glace vanille

Compotée de rhubarbe au fromage blanc 8,50 €
glace framboise

Les Coupes Glacées
Profiteroles choux glace vanille, sauce chocolat, chantilly 8,50 €

Coupe Dame Blanche 8,50 €
glace vanille, sauce chocolat chaud, chantilly

Coupe Café Liégeois 8,50 €

glace vanille, glace cappuccino, café chaud, chantilly

Coupe Kolibri 8,50 €
sorbet Limoncello, sorbet ananas réti, sorbet pabana, ananas fruit,
coulis fruits rouges, chantilly

Coupe Ardéchoise 8,50 €

glace Mont-Blanc, glace marron, glace vanille, créme de marron, chantilly

Coupe Iceberg 10,50 €
glace chocolat, glace menthe pépites de chocolat, alcool menthe poivrée

Coupe Colonel 10,50 €

sorbet Limoncello, Vodka ou Limoncello

Coupe 3 boules au choix 8,50 €

/ Artisan glacier : Glaces des Alpes \
naes a}cﬁum/.a
p Sorbiets

Vanille Menthe pépites de Pabana (mangue, passion)
Cappuccino chocolat Fraise & la menthe
Chocolat , Mont-Blanc (marbrage Limoncello

Caramel beurre salé 3 la creme de marron et Cassis

Framboise morceaux de meringue) Ananas roti

\ Rhum raisin Marron Noix de coco /




Apéritif Maison (champagne et sorbet du moment)
Blanc Méconnais Créme Cassis

Pastis, Ricard

Martini Blanc, Rouge

Pineau blanc

Porto, Suze, Campari

Whisky Clan Campbell, JB

Whisky Jack Daniels

Rhum blanc ou Tequila ou Gin ou Vodka

Pression
Biere blonde Coq Hardi

Biere du moment

Soft

Diabolo (sirop au choix)

Jus de fruits

Schweppes, Orangina, Ice Tea
Coca, Coca Light, Oasis, Perrier

Eau minévale plate
Vittel

Eau minévale gazeuse

Perrier (fines bulles)

4d
6
7d
6l
6
6l

6cl

25l
50d
25d

50d

33d
20 cl
33¢l

33d

50d
11

50d
11l

8,60 €
4,50 €
3,50 €
5,60 €
6,00 €
5,60 €
6,00 €
8,00 €
6,00 €

4,20 €
7,50 €
520 €
8,60 €

3,50 €
3,60 €
3,50 €
3,50 €

4,00 €
5,60 €

4,00 €
5,60 €



Coclitail Maisen

Kolibri (thum blanc, jus d'orange, ananas, mangue, passion, trait de grenadine)
Américano (martini rouge, campari, martini blanc) Negroni (suppl. Gin)
Moijito (menthe fraiche, rhum blanc, citron vert et eau gazeuse)

Apérol Spritz (apérol, prosecco, eau gazeuse)

Kocolibri (rhum, vodka, lait de coco, jus d’‘ananas)

sans alcool

Grenade (jus d'orange, jus d'ananas, jus exotique «manque», sirop de grenadine)

.rl)tge/.’hfb 6c
Marc de Bourgogne Jacoulot

Fine Prunelle Jacoulot

Fine de Cognac Hennessy

Poire Williams, Framboise Cartron, Chartreuse

Get 27, Get 31, Bailey's

Limoncello

Calvados Chateau du Breuil

PBaissons chaudes
Café expresso

Café créme

Grand Café, Grand Créeme
Chocolat

Thé, Infusion

9.50 €

1,50 €

6,00 €

9,50 €

2,20 €
2,50 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €



Y

Blanc Maconnais

Mécon Charnay AOC 2020 12 4,50 €
Cave de Charnay-lés-Macon

Mécon Chardonnay AOC 2021 375d 15,00 €
Domaine Talmard Mallory et Benjamin 75 23,00 €
Viré Clessé AOC 2021 75d 29,00 €
Domaine Morizet

Viré-Clessé « Eglise de Quintaine » AOC 2020 75 29,00 €
Domaine Brenot Béranger

Macon-Lugny « Les Charmes » AOC 2020 75 23,00 €
Cave de Chardonnay-Lugny

Mécon-Lugny « Les Charmes » AOC 2021 75 23,00 €
Domaine Létourneau

Pouilly-Fuissé AOC 2020 75 d 26,00 €
Cave de Charnay-lés-Macon

Pouilly-Fuissé « Au Bourg » AOP 2019 75 34,00 €
Domaine Luquet

Saint-Véran AOC 2019 75 34,00 €
Domaine Albert Bichot

| Blanc Cote Chalonnaise

Givry 1¢ Cru « La Grande Berge » AOC 202 75 41,50 €
- ’.E_,ﬁ Domaine Vincent Lumpp
. Montagny 1¢ Cru AOC 2018 75 41,50 €
Domaine Albert Bichot
Montagny 1¢ Cru AOC 2018/2019 75l 41,50 €
Domaine de Montorge

Bourgogne Blanc

Chablis 2020 375d 26,00 €
Domaine Long Depaquis 75 42.00 €
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Rosé IGP Gard

La nuit tous les chats sont gris 2021 12d 4,50 €
Domaine Cellier des Chartreux 75 22,00 €

Rosé de Provence

Les caprices de Clémentine AOP 2020 50 c 21,00 €
Domaine Chateau Les Valentines 75d 25,00 €
Chateau Les Valentines Rosé Bio AOP 2019 50 d 27,00 €
Domaine Chéteau Les Valentines 75l 33,00 €
Rosé de Provence AOP Magali 2020 75 33.00 €

Domaine Saint André de Figuiére

Rosé Pays d'Oc
Puech Haut Argali IGP 2021 75 33,00 €

Reuges

Rouges Cote du Rhone

Cote du Rhone Belleruche AOP 2020 12d 4,50 €
Domaine Chapoutier 2020 75d 25,00 €
Croze Hermitage AOC 2020 75 39.00 €
| Domaine Fayolle Fils & Fille - Sens
Saint Joseph AOP 2019 375d 21,00 €
y - Cuvée Cote Diane - Cave Saint Désirat 2020 75l 39,00 €

Rouges Beaujolais

Morgon AOP 2020 375d 18,00 €
Domaine du Pére Benoit 2019 75l 26,00 €
Brouilly AOP 2021 375d 18,00 €
Domaine du Pére Benoit 2018 75d 26,00 €
Juliénas AOP 202 375d €
Domaine du Clos du Fief - Michel Téte 202 75l €
Saint Amour « Les Capitans » AOP 2020 75 31,00 €

Domaine du Clos du Fief - Michel Téte
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Rouges Maconnais

Macon Rouge « Vieilles Vignes » AOP 2020 12 4,50 €
Domaine Brenot Berranger Laizé 75 26,00 €
Macon Rouge AOP 2020 75 26,00 €

Domaine Lavoignat Papillon

Mécon Bourgogne Pinot Noir AOP 2019 75 26,00 €
Domaine Clos Gandin

Rouges Cote Chalonnaise

Givry 1¢ Cru « La Grande Berge » AOC 2019 75 46,00 €
Domaine Vincent Lumpp

Mercurey 1¢ Cru « Montaigu » AOC 2019 75 48,00 €
Domaine Meix Foulot

Rouges Cote de Beaune
Savigny Les Beaune AOC 2017 75d 41,00 €

Domaine Delorme Francois Xavier

Hautes Cotes de Beaune AOC 2018 75 37.00 €
Domaine Delorme Francois Xavier
Maranges 1¢ Cru AOC 2018 75d 49,00 €
| Domaine Albert Bichot
Santenay Vieilles Vignes AOC 2020 75 49,00 €
g * Domaine Jean-Francois Bachey-Legros et Fils

Rouges Hautes Cotes de Nuits

Les Dames Huguettes AOC 2017 75 44,00 €
Domaine Albert Bichot

Champagne | Crémant

Champagne Taittinger Brut Prestige 75 68,00 €
Champagne Louis Maitrejean & Fils 75d 44,00 €

Crémant de Bourgogne 75d 26,50 €




Climatisée
Equipements inclus :
« sono Bose
« Jeux de lumiéres
. vidéo projecteur
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