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17,00 €

Salade maraichére
ballottine de poisson, crevettes, ananas, poivrons, créme citronnée, copeaux de parmesan

Salade Kolibri facon César
blanc de volaille de Bourgogne, haricots verts, croltons, copeaux de parmesan, sauce césar,
oignons rouges et tomates cerises

Panier d'escargots de Bourgogne
au fromage de chévre frais et persillade, salade mixte

Tartare d'espadon
aux agrumes et guacamole maison, salade mixte

Terrine de canard aux raisins blanc
chutney d’oignons, salade mixte

(Pate faite maison)
sur place ou & emporter

Los Pizzas du Holibri. | . 1500¢€

Francaise sauce tomate, mozzarella, jambon blanc au torchon, champignons, origan
Espagnole sauce tomate, mozzarella, chorizo, origan
|talienne sauce tomate, mozzarella, jambon Serrano, roquette, copeaux de parmesan, origan

Jurassienne base sauce tomate ou créme au choix, mozzarella, palet de fromage de chévre,
morbier, gorgonzola, origan

Bourguignonne sauce tomate, mozzarella, escargots de Bourgogne, beurre persillé, origan
Savoyarde sauce créme, pomme de terre, jambon italien aux herbes, fromage a raclette, origan
Col des chévres sauce créme, mozzarella, palet de fromage de chévre, miel et origan
Norvégienne sauce créme, mozzarell, saumon fumé, roquette, origan

Prairie sauce tomate, mozzarella, poélée de légumes, origan 13,50 €

Une consommation de plat est demandée par personne.
Un supplément pourra éfre appliqué en cas de partage



Une consommation de plat est demandée par personne. \/
Un supplément pourra éifre appliqué en cas de partage

20,50 €

Gambas poélées
sauce tartare, pomme frites, salade

Cuisses de grenouilles
a la persillade ou @ la créme persillée, pommes frites

Cocotte de moules « bio »
sauce au choix : mariniére, créme ou roquefort, pommes frites

Pave d'espadon
sauce créme aux petits [Egumes de saison, purée de patates douces

Entrecote de boeuf Charolais, pommes frites et salade 26,50 €
sauce au choix : béarnaise, roquefort, beurre maitre d”hétel, poivre et tartare
(+ 4 € au menu déqustation)

Supréme de volaille de Bourgogne sauce écrevisses 20,50 €
gratin dauphinois, ratatouille

Paleron de boeuf 20,50 €
confit au thé noir et miel. purée de patate douce

Les Burgens du Hplbr 19,00 €

Burger Kolibri, pomme frites, salade
pain focaccia, steak haché, cheddar, galette de pommes de terre, chévre frais, sauce burger

Burger bressan, pomme frites, salade
pain focaccia, émincé de poulet, cheddar, bleu de Bresse, galette de pommes de terre, sauce burger

Burger d'espadon, pomme frites, salade
pain focaccia, steak d'espadon, cheddar, galette de pommes de terre, sauce tartare

Burger végétarien, pomme frites, salade
pain focaccia, steak végétal, cheddar, sauce burger, galettes de pommes de terre

Faisselle a la creme ou coulis de fruits rouges 5,50 €
Assiette de fromages camembert, époisses de Bourgogne, Gorgonzola 8,50 €
Camembert chaud, compotée figues 8,50 €



9.50 €

Assiette gourmande
assortiment de nos desserts, glace cassis de Bourgogne

Blanc manger coco
brunoise d’ananas flambé au rhum, glace fruit du soleil

Salade de fruits frais
et glace tarte aux fraises

Pavlova aux fraises crémeux citron basilic
et glace créme double de la Gruyére

Pop'Churros du Kolibri

Churros, mousse popcorn, popcorn caramélisé, pdte chocolat noisette et glace vanille

Les Coupes Glacées

Profiteroles choux glace vanille, sauce chocolat chaud, chantilly 9,50 €

Coupe Dame Blanche 9,50 €

glace vanille, sauce chocolat chaud, chantilly

Coupe Café Liégeois 9,50 €

glace vanille, glace cappuccino, café chaud, chantilly

Coupe Kolibri 9.50 €

sorbets clémentine corse, limoncello, hibiscus, ananas fruits, coulis fruits rouges et chantilly

Coupe Fraise Melba 9.50 €
glace tarte aux fraises, glace double créme, fraises fruits, coulis de fruits rouges et chantilly

Coupe Cookies 9.50 €

glace vanille, sauce chocolat, morceaux de cookies, chantilly

Coupe IceBerg . 10,50 €

glace menthe pépites de chocolat glace chocolat get 27

Coupe Colonel 10,50 €

sorbet Limoncello, Vodka ou Limoncello

Coupe 3 boules au choix 9.50 €

Artisan glacier : Glaces des Alpes

* Fruits du soleil

« Caramel beurre salé
« Rhum raisin
\- Menthe pépites de chocolat

- Vanille + Limoncello
+ Cappuccino + Cassis
« Chocolat  Hibiscus

» Clémentine corse
» Framboise macaron
= Tarte aux fraises

J




Apéf’itif Maison (champagne et sorbet du moment)
Blanc Maconnais Créme Cassis

Anisé : Pastis de Marseille ou Ricard
Vermouth : Martini Blanc ou Rouge
Pineau blanc

Porto ou Campari

Apéritif de gentiane : Suze

Whisky : Clan Campbell, JB

Whisky : Jack Daniels

Rhum blanc de Martinique
ou Tequila ou Gin ou Vodka

Pressiems
Biere blonde du Moulin Brasserie Les 3 Monts

Biere du moment

S

Di:ﬁo (sirop au choix)

Jus de fruits

Schweppes, Orangina, Ice Tea, Schweppes agrumes
Coca, Coca Zéro, Qasis, Perrier

sans distinction

&wmu}ném&gagme

sans distinction

12¢l
12¢l
4cl
6cl
7cl
6cl
6cl
6cl
bcl

bcl

25¢l
50cl
25¢cl
50 cl

33cl
20cl
33l
33cl

50¢cl
1

50¢cl
1

¥.50€
550€
4,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €
8.00 €

7,00 €

4,30 €
7,50 €
6,00 €
10,50 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,90 €

4,00 €
6,00 €

4,00 €
6,00 €
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Cocktadd Macsen el 9,50 €

Kolibri (rhum blanc de Martinigue, jus d'orange, ananas, mangue, passion, trait de grenadine)

Américano (martini rouge, campari, martini blanc et eau gazeuse)

Mojito (menthe fraiche, rhum blanc de Martinique, citron vert et eau gazeuse)

Apérol Bourguignon (apérol, crémant de Bourgogne, eau gazeuse)

Kocolibri (rhum blanc de Martinique, vodka, lait de coco, jus d’ananas)

Sangria Maison Bigallet (vin rouge et fruits)

Negroni (martini rouge, campari, martini blanc, Gin et eau gazeuse) 12,50 €

sans alcool

Grenade 25l 6,00 €
(jus d’orange, jus d’ananas, jus exotique «mangues, sirop de grenadine)
Virgin Mojito 25¢l 6,00 €

(citron vert, menthe, sucre de canne, eau gazeuse)

Spuleuny 6cl 9,50 €
Marc de Bourgogne : Jacoulot

Fine Prunelle : Jacoulot

Fine de Cognac : Hennessy, Delaitre

Alcool de fruits/plantes : Poire Williams, Chartreuse, Génépi

Liqueur de menthe : Get 27, Get 31

Créme de whisky : Bailey's

;N Limoncello

' Calvados Chateau du Breuil

Bewssens chaudes

Café expresso 2,30 €
Café créme 2,50 €
Grand Café, Grand Creme 4,50 €
Chocolat 4,50 €

Thé, Infusion 4,50 €




Y

i Tous nos vins au verre contfiennent du sulfite.

Blanc Maconnais
Méacon Charnay AOC 2025 12cl 5,00 €

Cave de Charnay-les-Mdcon

Méacon Chardonnay AOC 2024 35¢cl 14,00 €
Domaine Talmard Mallory et Benjamin 2024 75 cl 26,00 €
Viré Clessé AOC 2023 75 cl 31,00 €
Domaine Morizet

Viré-Clessé « Eglise de Quintaine » AOC 2023 75 ¢l 31,00 €
Domaine Brenot Béranger

Mécon-Lugny « Saint Pierre » AOP 2023 75 ¢l 28,00 €
Domaine Xavier Delorme

Macon-Lugny « Les Charmes » AQC 2024 75 ¢l 26,00 €
Cave de Chardonnay-Lugny

Macon Villages Vieilles Vignes AOC 2022 75 ¢l 29,00 €
Domaine Roux Farges-lés-Mdcon

Macon-Préty AOC 2023 75 ¢l 29.00 €
Domaine Francis Delorme

Pouilly-Fuissé AOC 2023 75¢l 29.00 €
Cave de Charnay-lés-Mdcon

Pouilly-Fuissé « Au Bourg » AOP 2022 75 ¢l 41,00 €
Domaine Luquet

Saint-Véran ASC 2022 75¢cl 41,00 €

Domaine Vervier

Blanc Cote Chalonnaise
Montagny 1¢ Cru AOC 2022 75 ¢l 43,00 €

Domaine de Montorge

Bourgogne Blanc

Chablis AOC 2022 375¢c ....26,00 €
Domaine Long Depaquis 2022 75¢l 44,00 €




Rosé Gard
La nuit tous les chats sont gris IGP
Domaine Cellier des Chartreux

Rosé de Provence
Les caprices de Clémentine AOP
Domaine Chéteau Les Valentines

Rosé fle de Beauté Corse Nouveauté
San Ghjuva Domaine d'Aghione IGP

%aagex.»
Rouges Cote du Rhdne
Cote du Rhone Belleruche AOP

Domaine Chapoutier

Croze Hermitage AQC
Domaine Fayolle Fils & Fille - Sens

Saint Joseph AOP
Cuvée Cote Diane - Cave Saint Désirat

Rouges Beaujolais
Morgon AOP

Domaine du Pére Benoit

Brouilly AOP
Domaine du Pére Benoit

Juliénas AOP
Domaine du Clos du Fief - Michel Téte

Saint Amour « Les Capitans » AOP
Domaine du Clos du Fief - Michel Téte

Rouge le de Beauté Corse Nouveauté
San Ghjuva Domaine d'Aghione IGP

2024/25
2024/25

2024/25
2024/25

2024

2024

2024
2023/24

2022

2023
2023

2024
2023
2024

2024

2024725

12 cl
75 ¢l

50l
75l

75 ¢l

12 cl
75 ¢l

375cl
75 ¢l

75 ¢l

375¢l
75¢cl

75cl
75 ¢l
75¢l

75l

75¢l

Y

5,00 €
26,00 €

24,00 €
29,00 €

29,00 €

5,00 €
28,00 €

26,00 €
43,00 €

43,00 €

16,00 €
28,00 €

16,00 €
28,00 €
29,00 €

29,00 €

29.00 €



Rouges Maconnais
Méacon Rouge « Vieilles Vignes » AOP

Domaine Brenot Berranger Laizé

Macon Rouge AOP

Domaine Lavoignat Papillon

Macon Rouge Gamay AOC
Domaine Francis Delorme

Rouges Cote Chalonnaise
Givry 1% Cru « La Grande Berge » AOC

Domaine Vincent Lumpp

Mercurey 1 Cru « Montaigu » AOC

Domaine Meix Foulot

Rouges Cote de Beaune

Savigny Les Beaune AOC
Domaine Delorme Frangois Xavier

Hautes Cotes de Beaune AOC

Domaine Delorme Francois Xavier

Santenay Vieilles Vignes AOC

Domaine Jean-Frangois Bachey-Legros et Fils

Santenay « Vieilles Vignes » ASC
Domaine P&L Borgeot

Rouges Hautes Cotes de Nuits

Les Dames Huguettes AOC
Domaine Albert Bichot

@ﬂa/mfzaﬁm/@'zéma/nt

Champagne Taittinger Brut Prestige
Champagne Louis Maitrejean & Fils

Crémant de Bourgogne

2022
2022
2023

2022

202

2023

2019

2022/2023

2021

2022

2020

12 cl
75 ¢l
75¢l

75 ¢l

75¢cl

75 ¢l

75l

75¢cl

75¢l

75l

75 ¢l

75¢l
75 ¢l
75 cl

Y

5,00 €
28,00 €
28,00 €

29.00 €

51,00 €

51,00 €

49,00 €
42,00 €

56,00 €
53,00 €

49,00 €

68,00 €
46,00 €
29.00 €



